Hopfenblumz es, %gﬂbaﬂ{zfg;ilnt

_‘—“""‘—n—-:-n"

_.-;d_L_




Das Ball- und Brauhaus Watzke

Unser Restaurant bietet fiir jeden Anlass die besten
Voraussetzungen. Durch die grofSziigige Auffteilung
wird Ihnen als Gast geeigneter Raum fiir all Thre
Wiinsche und Vorstellungen geboten.

Auch unser historischer Ballsaal steht Ihnen fiir
Feierlichkeiten jeder Art zur Verfiigung.

Immer einen Bemc/? wert ist unser Biergarten= "

im Sommer einer der sdfomten Platze in
Dresden! e .

Die Brauerei Sl

Die Watzke Brauerei in Mickten wurde 1 996 emﬁet e
Jligt iiber eine moderne Hdusbmuanldge Unser Bier wird un- _
[filtriert hergestellt and bt . deshalb eine ndturlzc/obTmbung Ef =

ist fiir uns selbstverstindlich, die Tradition zu pflegen und.: ails- —

—
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gubauen. Aus a’lesem Grund iiberrasche hen wir Sie monmfzm"“ —
unserem Sonde?zenmmﬁ Sré?ocb 7
bei einer Fii E’ung iiber die Sc/m[ter’ =
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Herzlich Willkommen

im Ball- und Brauhaus Watzke

Herzlich willkommen im Ball- und Brauhaus Watzke. Dem Ursprung von vier Hiusern
der Watzkefamilie in Dresden. Jedes Haus hat seine eigenen Spezialititen. Hausgebrautes
Bier aus dem Ball- und Brauhaus in Mickten, frisch zubereitete Broilerspezialititen am
Goldenen Reiter, hausgerducherte Delikatessen am Ring und handgefertigte Fleisch- und
Wurstspezialititen aus der Watzke Wurstkiiche. Kein Haus gleicht dem anderen. Doch
eines ist ihnen allen gemein: Sie sind sichsisch, urig und ein Fest fiir Freunde der deftigen
Hausmannskost und natiirlich unserem hausgebrauten Bier. Hier wird Handwerk und
Service mit viel Leidenschaft betrieben, das spiirt und schmeckt man.

Wir kredenzen unseren Gisten neben unseren hausgebrauten "Bierdauerbrennern”, dem
Watzke Pils und dem Altpieschner Spezial jeden Monat frisch produziert eine besondere
Spezialitit fir gaumenfreudige Entdecker. Je nach Saison gibt es ein besonderes Bier und
eine ausgenommen exquisite Fleisch- oder Wurstspezialitit, die von unseren Brauern,
Fleischern und Kéchen aufeinander abgestimmt werden. Also immer wieder ein guter
Grund vorbeizuschauen!

Wir wiinschen einen angenehmen Aufenthalt
und wohl bekomms!

Typisch Dresden
- Typisch Watzke




HAUSBRAUEREI

Dresden ist schén im Watzke ...

Am wunderschonen Micktener Elbbogen wird das siiffige Watzke Bier von unseren
Brauern mit viel Leidenschaft und Liebe kreiert. Von hier aus liefern sie es personlich
in alle Watzkehduser. Nur die besten Rezepturen werden lhnen bei uns serviert:
Das herbe Watzke Pils, das siiffige Altpieschner Spezial mit leichter Karamellnote
und die stetig wechselnden Monatsbiere. Frisch gezapft kommt es auf Thren Tisch.
Die Besonderheit: Unser Bier ist unfiltriert. Die Hefe bleibt im Bier - das ist auch der
Grund fiir die natiirliche Tritbung unseres frisch gebrauten Gerstensaftes.

Watzke Bier

Watzke Pils,

Watzke Altpieschner Spezial,

Watzke Monatsbier 031 3,80 €
Alle Watzke Biere sind hausgebraut und unfiltriert 051/ 5,10 €

Watzke Bier, im MafSbierkrug
Alle Watzke Biere sind hausgebraut und unfiltriert 1,0/ 9,60 €

Watzke Dreier-Phiff,

Alle 3 Watzke Biere zum Verkosten 031 4,30 €

Watzke Bier fiir Zuhause

Watzke Party-Fass

Gefiillt mit Watzke Bier, Ihrer Wahl 50! 25,50 €

Watzke Bier im Siphon L0l 22,40 €

Gefiillt mit Watzke Bier, Ihrer Wahl 201 28,30 €
300 3590¢€

Nachfiillung pro1,00 4,40 €

Alle Preise in der Karte sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie in unserer deklarierten Speisekarte.

Hausbriu im Ballhaus Watzke GmbH - Kotzschenbroder Str. 1 - 01139 Dresden
Tel.: 0351-852920 - E-Mail: verkauf@watzke.de - www.watzke.de
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Der Watzke Kalender

Monatsbier 2 OQLI Monatswurst

PORTER - tiefschwarzes obergiriges Bier @ KNOBLAUCHBOCKWURST MIT

mit feinen Noten von dunkler Schoko- RAUCHERKASE UND KRAUTERN
lade und Kaffee mit gelbem Erbspiiree

BockBIER - helles untgergiriges Starkbier @ GRUTZWURST
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln

mit einer ausgeprigten Vollmundigkeit

und einer angenehmen Hopfenbittere

RINDSBRATWURST NACH ART STROGANOW
mit Kriuterreis und Zwiebelrahmsauce

FRUHLINGSMARZEN - malzbetontes
untergiriges Lagerbier mit feiner

Hopfennote

KASSLER - SENF - WOLLWURST
auf rahmiger Kartoffel-Gemiise-Pfanne

GEHEIMBIER - so geheim, dass selbst der
Brauer das Rezept erst in letzter Minute
aus dem Safe holen wird

FEINE SPARGELBRATWURST
an cremigem Birlauchrisotto

MariBock - untergiriges Starkbier,
mit Getreidenoten und einer

angenehmen Hopfennote

CHILI - PAPRIKA - FLEISCHKASE
mit Tomatensalat und Fladenbrot

DrespNER HELL - helles, schlankes Bier
mit leichter Malz- und Hopfennote

P1zZABRATWURST
mit Kartoffel - Gurken - Salat

SOMMERBIER - obergiriges Sommerbier
mit fruchtigen Nuancen

BACONBRATWURST
MIT DATTELN UND ZIEGENKASE
dazu sommerlicher Bulgursalat

Weizen HELL - goldgelbes Weizen mit
feiner Stifle, fruchtigen Noten und
eleganter Rezenz

SoMMERHOPEEN - goldgelbes Vollbier GYROSFLEISCHKASE
mit feinherb, fruchtigen Hopfennoten gereicht an hausgemachtem Zatziki
und Olivendrillingen

KURBIS - INGWER - BRATWURST
mit Kriuterspitzle und feiner Rahmsauce

FesTBIER - erfrischendes Vollbier,
vollmundig im Geschmack, mit
angenchmer Bittere

WILDBRATWURST MIT PREISELBEEREN
mit Rotkraut und bohmischen Knodeln

ROTBIER - ziegelrotes Vollbier
fruchtig leicht im Antrunk,
leichte Bitterkeit im Abgang

ScHwARZWURZEL - HONIG - BRATWURST
mit Kartoffelstampf nach Bauernart

HonigBrAU - Vollbier
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mit einer dezenten Hopfennote

und echtem Honig gebraut




Watzlée Woche

im Ball- und Brauhaus Watzke

MONTAG - Burgertag ALEG],15

ofenwarmes Fladenbrot, bestrichen mit Kriuter-Knoblauch-Schmand,

belegt mit geschmorten Fetzen von der Haxe, Zwiebeln

und hausgemachter BBQ-Sofle, gereicht mit Weiffkohl-Méhren-Rohkost,

dazu 0,3 Liter Watzke Bier ) bzw. 0,2 [ Coca Colﬂl, , » Fanta, , Sprite,

oder Tafelwasser

- Nur solange der Vorrat reicht! - 18,90 €

DIENSTAG - Maflbiertag
fiir alle die wollen oder kénnen - eine Maf Watzke Bier, (1 Liter) 8,50 €

MITTWOCH - Schnitzeltag ,, .., ,
paniertes Schnitzel aus dem Schweinerticken, knusprig gebraten, gefiillt mit

Kochschinken aus Watekes Wurstiiehe, Gouda und Gewiirzgurke
an gebackenen Kartoffelstaibchen und Weif(kraut-Mohren-Rohkost,

dazu 0,3 Liter Watzke Bier, bzw. 0,2 [ Coca Cola, , , Fanta, , Sprite, oder Tafelwasser

- Nur solange der Vorrat reicht! - 20,90 €
DONNERSTAG - Brauertag

Hier geniefSen Sie giinstig! 0,3 Liter - 3,50 €
Alle Watzke Biere, zum Sonderpreis 0,5 Liter - 4,80 €

DONNERSTAG - Bierkutschertag AGY

gebratenes Schweinenackensteak (250 ¢) aus der Biermarinade,
Backkartoffel mit Kriuter-Knoblauch-Schmand und Schmorzwiebeln,

dazu ein 0,3 [ Watzke Bier, bzw. 0,2 | Coca Cola, , , Fanta, , Sprite, oder lafelwasser

- Nur solange der Vorrat reicht! - 19,90 €
FREITAG - Fassbiertag

5 Liter Watzke Bier ', Zum Selberzapfen 38,50 €

Beilageninderung zu den Aktionstagen - 2,00 € Aufschlag je Gericht. Die Aktionstage gelten nicht an Feiertagen!




Vorspeisen und Kleinigkeiten zum Bier

appetizers and snacks for a beer

Ofenfrische Brezel ALG

B

oven fresh preizel 2,50 €

Watzkes Bierstange , .. -
large wholegrain breadstick 4,50 €

auch wahlweise mit
dishes also optionally with:

... eine Portion Butter  oder Frischkise
... with butter or cream cheese 1,50 €

... eine Kugel OwatzkerG
... with a scoop owatzker 1,90 €

Watzkes Brotkorb

2,3,A1,A2,G,H3
mit Treberbrot, Brezel und Baguette

dazu wahlweise Butter . oder Frischkise .
bread basker with dark bread, fresh pretzel and baguette

served with butter or cream cheese 6,90 €
Watzkes Bierbeifer ALGLIXA.15

aus der Wateke Wurstiche gereicht mit einer Brezel, | .

homemade BierbeifSer - smoked sausage - from our Watzke Wurstkiiche served with a pretzel 7,90 €

Hausgemachtes Wiirzfleisch (300g) ALAZD.ELLL

vom Hihnchen mit Champignons, gratiniert mit Kise,
dazu Toast und Zitronenecke

homemade chicken ragoiit - roasted chicken pieces in a mushroom sauce,
gratinated with cheese and served with toast and lemon wedge 9,90 €

. . . " . "
Fin Paar Weilwiirste nach "Miinchner Art ALCEGIKLM237.11

aus Walekes WL{N’/?@}'M@, im Wurzelsud mit Brezel und siifSem Senf serviert

a pair of white sausages "munich style" from our Watzke Wurstkiiche in a broth,
served with pretzel and sweet mustard




Vorspeisen und Kleinigkeiten zum Bier

appetizers and snacks for a beer

Sichsische Kartoffelsuppe © vegetarisch

ALA3H3LL
geschnippeltes Wurzelgemiise samt Kartoffeln sacht gekdchelt
und mit allerlei Gewiirzen abgeschmeckt, gereicht mit ofenfrischem Treberbrot

saxon potato soup - chopped root vegetables and potatoes gently simmered, klein - 6,90 €
seasoned with all kinds of spices, served with oven fresh dark bread gro - 9,50 €
... wahlweise mit optionally with:

.. Dresdner Wiirstchen | 371517 US Watzkes Wurstiiche Klein - 8,40 €
... homemade dresden sausages "vienna style” from our Watzke Wurstkiiche groff - 12,00 €

Owatzker - angemachter Camembert , |, .. -

mit Butter und Schmand, garniert mit Schnellgurken und Salzgebick,
dazu eine hausgebackene Brezel

Owatzker - camembert cheese with butter and sour cream, garnished with gherkins

and savoury snacks served with a home-baked pretzel 13,50 €

Watzke Wurstsalat™

ALA2,G.H3,1J,2,3.7,15

feine Streifen vom hausgemachten Fleischkise aus Watekes Wuretkiiche,
angerichtet mit Zwiebeln und Gewiirzgurke, mariniert mit Senftunke,
dazu reichen wir frisches Treberbrot und Butter

Watzke sausage salad - fine strips of homemade meat loaf from the Watzke Wurstkiiche,
arranged with onions and gherkins, marinated with mustard sauce, served with dark bread

and butter 13,90 €

: *
Bunter Linsensalat ALELC.EGKM257.11

verfeinert mit knackigem Gartengemiise und Edamame Sojabohnen,
abgeschmeckt mit Koriander, Kreuzkiimmel und weif§em Balsamico

dazu zwei gebackene Weillwiirste nach "Miinchner Art"aus Watzkes Wurstiiche
mit siifSem Senf

mixed lentil salad - refined with garden vegetables and edamame soybeans,
seasoned with coriander, cumin and white balsamic vinegar, served with two
baked "munich style" white sausages from Watzkes Wurstkiiche and sweet mustard 15,90 €

Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhéltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
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Salate
salads

Watzkes Gurkenschiissel | Zvegan

hausgemachte Schnellgurken mit allerlei Gewiirzen

homemade gherkins refined with spices 4,90 €
Pieschner "Elbwiese" o cpay T Vegetarisch

knackige Blattsalate der Saison mit allerlei Gartengemiise

und Hausdressing, dazu ofenfrisches Treberbrot

seasonal leaf salads with all kinds of garden vegetables klein - 8,90 €

and house dressing, served with dark bread

wahlweise mit
optionally with

.. gebratenen Tranchen von der Hihnchenbrust

grofs - 14,90 €

.. roasted chicken breast slices klein - 13,80 € / gro - 19,80 €

... Kochschinken aus Wartzkes Wt{lﬁ'/kﬁéé@, Kise und Ei CGILL2
.. cooked ham from our Watzke Wurstkiiche, cheese and egg

.. panierten Stiicken vom Feta-Kise © vegetarisch

AlLC,G
.. breaded feta cheese pieces

V7

klein - 14,80 € / grofl - 20,80 €

klein - 16,80 € / grofl - 22,80 €

Watzkes Caesar Salad ALCDEG)

gezupfte Blatter vom Romersalat, mit Caesardressing mariniert,
dazu Parmesanhobel, Brezencroutons und gebratene Tranchen
von der Hihnchenbrust

plucked romaine lettuce leaves, marinated with Caesar dressing,
served with parmesan slices, pretzel croutons and braised chicken breast slices

19,80 €
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Herzhaftes aus dér Watzkekiiche

hearty dishes from Watzke

Watzkes Monatswurst
jeden Monat cine neue Wurstkreation aus der Wareke Wurstiiche

passend zur Jahreszeit und abgestimmt auf unser Monatsbier.
Entnehmen Sie das Angebot aus unseren Aushingen,
dem Wurstkalender oder fragen Sie einfach unser Servicepersonal

every month a new sausage creation from the Watzke Wurstkiiche to match the season and our
beer of the month. Take the offer from our advertisements, the sausage calendar or simply ask

our service staff 13,90 €

Hausgemachter Fleischkise*

C,G,L],2,3,4,7,11,15
aus der Wateke Wuretiiche, serviert mit Kartoffel-Gurken-Salat,
Weiffkraut-Mohren-Rohkost und einem Setzei

homemade meat loaf from Watzke Wurstkiiche, served with potato cucumber salad,
coleslaw and a fried egg 14,90 €

Watzkes Nr. 1

Al1,G,1],L,2,3,7,9,15
unsere Beste aus der Wareke Wurstiiche
pramierte Kalbsbratwurst mit hausgemachter Currysauce,
dazu reichen wir Pommes frites und WeifSkraut-Mohren-Rohkost
our best from the Watzke Wurstkiiche - awarded veal sausage with homemade curry sauce,

french fries and coleslaw 15,90 €

EIGENE HERSTELLUNG

Schon gewusst? - in unserem Restaurant Wazzke Wurstkiiche am Dr. Kiilz-Ring
unterhalten wir aufSerdem eine Fleischerei, die uns mit allerlei hausgemachten
Delikatessen aus Fleisch und Wurst versorgt. Achten Sie auf unser - Wateke Wurstiiiche
- da wissen Sie woher es kommt. Und das Beste daran: Wenn wir Sie von unseren
Kreationen tiberzeugt haben, konnen Sie auch einiges davon bei uns aus der Kiihltheke
erstehen und mit nach Hause nehmen.

Ein kleiner Vorgeschmack?

#auxya«acéfe Delikatesseen im Glas wie unsere Feine oder Grobe Delikatess-
leberwurst, Watzkes Apfelschmalz, Friihstiicksfleisch, Feine Tomatenleberwurst
mit Oliven oder Watzkes Bratensiilze

h}am’x/oez[a&%‘e« wie Bierbeifler, Rindsknacker, Blut- und Weif8wiirste und
nicht zu vergessen unsere Kalbsbratwurst sowie die Monatswiirste. Hinzu kom-
men noch einiges mehr an Erlesenem, das den Rahmen hier sprengen wiirde.
Kommen Sie doch auf einen Sprung vorbei...

...WIR FREUEN UNS AUF SIE |
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Herzhaftes aus der Watzkekiiche

hearty dishes from Watzke

. . . *
Fisbeinsiilze ALCDEGLL 21115

mit wiirziger Remouladensauce angerichtet,
an pfannenfrischen Zwiebelbratkartoffeln und Gewiirzgurke

homemade pork-knuckle aspic with spicy remoulade sauce,

served with pan-fresh fried onion potatoes and pickle 16,80 €

. o 1k
Watzkes Schweineschnitzel ALCGJ23

paniertes Schweineschnitzel aus dem Riicken nach "Wiener Art",
dazu reichen wir Kartoffel-Gurken-Salat, Weiflkraut-Mohren-Rohkost
und Zitronenecke

breaded pork schnitzel from the back "viennese style", served with potato cucumber salad,
coleslaw and lemon wedge 19,90 €

3
Steak au four ALDEGLLI

Schweineriickensteak mit hausgemachtem Watzke Wiirzfleisch tiberbacken,
dazu Buttererbsen, Pommes frites und eine Zitronenecke

pork steak gratinated with homemade chicken ragoiit and cheese,
served with buttered peas, french fries and a lemon wedge 20,90 €

Knusprige Hinterhaxe vom Hausmetzger , ., s

an Specksauerkraut, serviert mit einem Kartoffelklof§
crispy knuckle of pork served with sauerkraut and potato dumpling

Halbe Haxe - half knuckle of pork 18,90 €
Ganze Haxe - whole knuckle of pork 24,90 €
Rumpsteak

nach Belieben gebratenes Rumpsteak gebettet auf sommerlichem Schmorgemiise,
serviert mit Ofenkartoffel, Kriuter-Knoblauch-Schmand und Kriuterbutter
rump steak roasted to order on summer braised vegetables,

served with baked potato, herb and garlic sour cream and herbal butter 28,90 €

Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhiltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
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Vegetarische und Fischgerichte

vegetarian & fish dishes

Tomatisierte Paprikasuppe © vegetarisch

ALCEG]
mit Brezn-Crottons
tomatised paprika soup with sprinkled pretzel croditons

6,90 €

. *
Bunter Linsensalat™ | . ... ® egerarisch

verfeinert mit knackigem Gartengemiise und Edamame Sojabohnen,
abgeschmeckt mit Koriander Kreuzkiimmel und weiflem Balsamico

mixed lentil salad refined with crunchy garden vegetables and edamame soybeans,
seasoned with coriander cumin and white balsamic vinegar

10,90 €

Sommerlicher Pastateller ag @ vegetarisch

mit getrockneter Tomate, Paprika, Zwiebel
und Rucolapesto geschwenkte Linguine samt Parmesanhobel serviert

summer pasta dish with dried tomatroes, paprika, onions and rocket pesto
served with linguine and parmesan shavings

16,90 €

Ofenkartoffel | vegerarisch

mit Kriuter-Knoblauch-Schmand gefullt
dazu servieren wir einen kleinen Salat
baked potato filled with herb garlic sour cream

served with a small salad

14,80 €

Gerichte auch wahlweise mit
dishes also optionally with:

.. gebratenen Tranchen von der Hihnchenbrust

.. roasted chicken breast slices

4,90 €

.. panierten Stiicken vom Feta-Kise ® vegetarisch

' Al1,C,G
.. breaded feta cheese pieces

7,90 €

Fisch

fish dish

Riucherforelle ALAZD.GJL Y8 [isch aus der Region

frische Riucherforelle wis der Fischzuchr Kotie in Stolpen,
dazu reichen wir einen Salatstraufs, frisches Treberbrot,
Butter und Meerrettich

[resh smoked trout from the Kotte fish farm in Stolpen,
served with a salad bouquet, fresh dark bread, butter and horseradish

26,50 €




Desserts

desserts

Eiskaffee

CEGH,1
eine Kugel Milcheis mit Vanillegeschmack und Schlagsahne
one scoop of vanilla flavoured ice cream and whipped cream 6,20 €

Fisschokolade

CEGH,1
eine Kugel Milcheis mit Schokoladengeschmack und Schlagsahne

iced chocolate with chocolate flavoured ice cream and whipped cream 6,20 €

Gemischtes Eis mit Schlagsahne

C.E,G,H,1

je eine Kugel Milcheis mit Vanille-, Erdbeer- und Schokoladengeschmack dazu
Schlagsahne

one scoop of vanilla, strawberry and chocolate flavoured ice cream topped with whipped cream

6,90 €

Hausgemachte Quarkkiulchen*

nach sichsischem Rezept, in Zimtzucker gewilzt, dazu Milcheis
mit Vanillegeschmack und hausgemachter Apfelstampf

C,E,G,H1-H9,1,3,

homemade sweet dumplings, following the saxon recipe, rolled in cinnamon sugar,

served with vanilla flavoured ice cream and homemade mashed apples 7,90 €

Schwedeneisbecher ALCEGHI

drei Kugeln Milcheis mit Vanillegeschmack, dazu Apfelstampf,
Eierlikor und Schlagsahne

three scoops of vanilla flavoured ice cream, served with mashed apples,

egg ligueur and whipped cream 8,50 €




Beilagen und Extras

Beilagen

zwei Scheiben frisches Treberbrot - two slices of fresh dark bread

Al,A2,H

1,20 €

Alle folgenden Beilagen - 4/l following sidedishes per portion

je Portion 4,50 €

Weiflkraut-Mdohrensalat - coleslaw | Beilagensalat - side dish salad

Buttererbsen - buttered peas | Specksauerkraut - bacon sauerkraut

Pommes frites - Srench fries | Klof3e - potato dumplings

Schmorgemiise - braised vegetables | Kartoftel-Gurken-Salat - potato cucumber salad

Zwiebelbratkartofteln - fried onion potatoes

Extras

Kriuter-Knoblauch-Schmand | Kriuterbutter

herb sour cream / herb butter

je Portion 1,50 €

Setzei
fried egg

je Portion 1,20 €

Bratensauce | Hausdressing | Caesardressing

roast sauce / house dressing / ceasar dressing

je Portion 1,50 €

Riuberteller fiir Erwachsene

extra plate for adults je Portion 2,00 €
Treberbrot - fiir den AufSer-Haus-Verzehr -

dark bread with spent grains - take away - je Laib 8,50 €
Meniibox zur Mitnahme von Speisen

menu box to take away food - disposable or reusable

Einwegbox (disposable box) je Box 0,50 €
Mehrweg—Pfand—Box (reusable and returnable box) je Box 10,00 €
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Unser Bier

Bei unseren Bieren handelt es sich um alte deutsche Bierstile, die nach dem deutschen Reinheitsgebot
gebraut werden. Die Aromen, mit denen wir unsere Biere beschreiben, kommen ausschliefSlich von
den verwendeten natiirlichen Rohstoffen Wasser, Malz, Hopfen und Hefe.

Wasser hat zwar kein Aroma, ist aber fiir die Ausprigung der einzelnen Aromen in den unterschied-
lichen Bierstilen mitverantwortlich. Unsere Biere sind alle naturbelassen, was bedeutet, dass wir
unsere Biere weder filtrieren, noch thermisch behandeln oder anderweitig haltbar machen und es
optisch zu einer leichten bis starken Triibung kommt. Die mit viel Liebe ausgesuchten Rohstoffe
bleiben somit auch nach dem Brauvorgang weiterhin in all ihrer Natiirlichkeit in unseren Bieren
erhalten und machen es zu einem Geschmackserlebnis der besonderen Art.

Das Watzke Pils

Sein sehr schon feinporiger, weifSer Schaum und die leicht opale strohgelbe Far-
be wecken die Erwartung auf einen erfrischenden Schluck Heimat. Der Erfolg
eines guten Pils-Bieres liegt im Wasser und in der getroffenen Auswahl an Hop-
fen. Die Aromen des Hopfens sind vielfiltig und kénnen von Zitrusnoten iiber
Gras und Blumen bis zu Diiften des Holunders und Cassis gehen. Wenn wir
das Glas an unsere Nase fithren und daran riechen, kommt uns ein Aroma von
griinem Gras und frischem Stroh mit einem Hauch von Zitrusnoten entgegen.
Diese Aromen werden auch bei unserem ersten Schluck bestitigt. Im Antrunk
ist unser Pils sehr spritzig und prickelnd auf der Zunge. Im Mund spiiren wir
langsam eine leichte Bittere, die beim Schlucken langsam und sehr angenehm
zunimmt. Im Abgang verstirke sich diese Bittere bis hin zu einem trockenen
Mundgefiihl, das zum Weitertrinken anregt. Unsere Empfehlung: Ein kleines
Pils pur als Aperitif oder mit einem Spritzer Aperol; perfekt zu Salaten, Geflii-
gelgerichten und Pasta.

Stammwiirze: 12,8° Plato / Alkoholgehalt: 5,0 Vol. %

Das Altpieschner Spezial

Sein kompakter beiger Schaum und seine warme bernsteinfarbene Aus-
strahlung wecken in uns die Erwartung auf ein gehaltvolles Bier. Dieses

Bier von hier, aus einer der Kornkammern Europas, ist sehr dem Malz zu-
getan. Malz, als Seele des Bieres, hat sehr viele angenechme Aromen. Diese

gehen von Schokolade iiber Nougat, von geréstetem Brot tiber Karamell

bis ins Nussige. Und genau das ist es auch, was wir riechen. Angenehme

nussartige und karamellige Noten, gepaart mit Nougat und einem rund-
um harmonischen Gefiihl, das richtige Bier ausgewihlt zu haben. Beim

Trinken erleben wir ein Fest der Aromen des Malzes. Im Antrunk durchaus

etwas spritzig, im Mundgefiihl sehr rund und warm. Karamellig, kaffee-
artig mit Nuss und Nougat, angenehm siiff mit einer leichten Bittere, die
nicht stérend im Abgang wirkt. Dieser ist angenehm siif§ mit einem Hauch
von Réstaromen, was den Wunsch auf etwas Siifles weckt. Dazu empfehlen
wir Sauerbraten, Wildgerichte und Steak.

Stammwiirze: 13,5° Plato / Alkoholgehalt: 5,2 Vol. %

Hans Wichtler, Biersommelier




Watzke Bier & Alkoholfreies

beer & soft drinks

Watzke Bier Alkoholfreies
Watzke Pils, 031-3,80 € Tafelwasser 021-2,40 €
hausgebraut und unfiltriert 0,51-5,10 € spritzig oder still 041-420€
Watzke Altpieschner Spezial, — 0.3/- 3,80 € Oppacher Mineralquelle 025/-3,10 €
hausgebraut und unfiltriert 051-5,10 € medium oder still 0,751- 6,90 €
Watzke Monatsbier, 031-3,80 € Himbeerbrause , , | 031-3,50 €
hausgebraut und unfiltriert 051-510€ 051-5,30 €
Watzke ,Dreier-Pfiff*, 031-4,30 € Tonic Water 0,251- 3,40 €
Alle 3 Watzke Biere zum Verkosten! Bitter Lemonm o

Ginger Ale,
Watzke Bier, im Maftkrug 1,0/-9,60 €
hausgebraut und unfiltriert Certrly. Coca-Cola, 1o 02[-3,10 €
Watzke Bier, im Tischfaf§ 501-41,00 € f;w; gan_ta‘ﬁ’ 041-510€
hausgebraut und unfiltriert prife. Sprite,

@‘w Coca-Cola zero Lo 0,331-3,90 €

(iIFt  Apfelsaftschorle | 021-3,10 €

04/-5,10 €

Alkoholfreie Biere fuzetea® 02/-3,10 €

Schwarzer Tee, Zitrone, 041-5,10€
Radeberger, Pilsner 0331-4,20 €
Alkoholfrei ViOBIO LiMO® 031-3,90 €
Clausthaler Radler 0331-4,20 € Zitrone-Limette,
Alkoholfre ViO®SCHORLE 031-3,90 €
Schéfferhoferm,  Weizen 05/-5,10€ Rbhabarber
Alkobolfrei Johannisbeere

Fruchtsifte, Nektare 021-3,20 €

voN HEIDE 041-5,90 €

Orange, Kirsch, Banane,

KiBa, Apfel

Fruchtsaftschorle 021-3,10 €

041-5,10 €
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hot drinks

Heiflgetrinke

Tasse Kaffee 3,30 €
Pott Kaffee 4,00 €
Latte Macchiato 4,30 €
Espresso 2,90 €
Doppelter Espresso 4,40 €
Cappuccino 4,00 €
Milchkaffee 4,30 €
HeifSe Schokolade |, ohne Sahne 4,00 €
Heifle Schokolade , . mit Sahne 4,50 €

J’__ y !.__.-.!
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Verschiedene Teesorten von

Eine Selektion aus den besten Teegirten
der Welt. Exzellenter Tee zu jeder Zeit,
ausgewogen und gleichbleibend gut

im Geschmack. Wir bieten im Watzke
verschiedene Teesorten fiir jede Vorliebe...

3,90 €

Sommerbeere
eine Komposition aus sommerlichen Apfelstiicken,
Hibiskusbliiten und feinem Beeren-Sabnearoma

Pfefferminze
extra-aromareiche Minzblitter, auf grosses Format
sorgsam gexc/mitten mit einem Hochstmass an Aroma

und Frische

Kriutergarten
Kriutermischung aus Lemongras, Nanaminze, Rotbusch

und Siiftholz

Kamillenbliiten

hochwertige Kamillenbliiten mit intensivem Aroma und
zartem Duft, enthilt mit voller Bliite und unverfilschtes
Aroma

Assam

kriftig-wiirziger Qualititstee mit dunkelbrauner Tas-
senfarbe

Griiner Tee

feiner griiner Tee aus den exklusivsten Girten Mittela-
siens mit zartsiifer Naturalnote und angenehm herbem
Aroma




Weifwein

Hausschoppen
Entdecken Sie unseren feinen Hauswein, eine

harmonische Erginzung zu einer Vielzahl von
Gaumenfreuden. Hergestellt aus sorgfiltig
ausgewdihlten Trauben und mit feinem Geschmack
ist er stets der passende Begleiter zu Ihrem Essen.

0,21- 5,90 €
051- 14,50 €

Sissi & Franz

Weingutr Hammel & Cie, Pfalz; Cuvée aus Rivaner,
Silvaner & Scheurebe, Aromen von Afﬁln, Birnen
und Grapefruit, aromatisch, dichte Frucht,
lieblich - sweet

021/- 6,90 €
0,751- 24,50 €

Griiner Veltiner - Sandgrube 13
Winzer Krems, Kremstal (Niederosterr.); leuchtend
gelbe Platinfarbe, elegant trockenes Geschmacksbild
mit feinster Balance, Anklinge von Apfel,
trocken - dry
020- 7,50 €

0,751-26,50 €

Proschwitz fiir Watzke Weifiweincuveé

Schlof§ Proschwitz/Sachsen; mit einem bunten StraufS an
Sfloralem Aromen und eleganter Leichtigkeit,
trocken - dry

02/- 8,70 €
0,751" 31)50€

Riesling - Einblick N°1

Weingur Kowerich; Riesling, leicht, spritzig harmonisch,
Bukett von Pfirsichen,

halbtrocken - semidry

021- 8,80€
0,751- 31,50 €




Roséwein

Rotwein

Hausschoppen

Entdecken Sie unseren feinen Hauswein, eine
harmonische Erginzung zu einer Vielzahl von
Gaumenfreuden. Hergestellt aus sorgfiltig
ausgewdihlten Trauben und mit feinem Geschmack
ist er stets der passende Begleiter zu Ihrem Essen.

021 - 5,90 €
051-14,50 €

Dunkelgraf

Weinkellerei Hohenlohe, BadenWiirtemberg; sehr gehalt-
voller, vielschichtiger, im Eichenfass gereifter Qualitiits-
wein; Cuvée mit intensiver Farbe, feine Beerennoten und
vollmundigem Schmelz;

trocken - dry

02(- 7,10 €
0,751-24,90 €

Sissi & Franz rosé

Weingut Hammel & Cie, Pfalz; Cuvée aus Portugieser,
Dornfelder & Spiitburgunder; Aromen von Kirsche,
Granatapfel und Veilchen, viel Charme

und ein langer Nachhall;

lieblich - sweet

021- 6,90 €
0,751- 24,50 €

Proschwitz fiir Watzke Rosé
Schlof§ Proschwitz/Sachsen; helles Rosé,

feine Waldbeeraromen, wunderschoner
Trinkfluss;

trocken - dry 021- 870€

0,751-31,50 €

Weinschorle

weif3, rosé, rot 021 - 4,90 €

Sekt

Watzke Sekt Hausmarke

Jahrgangsseks;
trocken oder halbtrocken
dry or medium dry

01/- 4,90 €
0,75 l‘ 29’50 €
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Cocketails, Spirituosen & Co.

cocktails, spirits & co.

Biercocktails

Bier Royal 0.31- 6,90 €
Créme de Cassis,, Red Orange,,

Sekt und Watzke Pils,

Limettentraum 0.3/- 6,90 €

Limette, Rohrzucker, Lime Juice,

Triple Sec und Watzke Pils,

Aperol-Pils
Aperol, Watzke Pils ,und Zitronensaft

0,25/- 6,20 €

APS-Spritz
Aperol, Altpieschner Spezial
Zitronenlimonade und Orangenscheibe

0,25/ - 6,20 €

Whisky/Whiskey 2¢l/4cl

im Bugatti Kelch

Blended Irish Whiskey
Jameson Crested Ten |
40 Vol. -%

4,70 €/8,90 €

Korn / klare Brinde 2cl/4cl

Moskovskaya Wodka
40 Vol. -%

3,50 €/6,50 €

Malteser Aquavit 3,50€ /6,50 €

40 Vol. -%

Linie Aquavit 3,50€/6,50 €

41,5 Vol. -%

Longdrinks & Aperitifs mit 4 cl Spirituosen
Havana Club Cola, 0.251-7,90 €
Wodka Cola, , 025[-7,90 €
mit Moskovskaya Wodka

Wodka Bitter Lemon | 0251-7,90 €
mit Moskovskaya Wodka

Campari Soda, 0251-7,90 €
Campari Orange 0251-7,90 €

Aperol Spritz 0,251- 8,50 €
Gin Tonic,, 0257-8,90 €

mit Tanqueray Gin

Bitter & Kriuterhalbbitter 2¢cl/4cl
Becherovka 3,50 € /6,50 €
38 Vol -%
Ramazzotti 3,50 €/6,50 €
30 Vol. -%
Fernet Branca 3,50 €/6,50 €
39 Vol -%
Likor 2¢cl/4cl
Baileys Irish Cream 3,50 € /6,50 €

G

17 Vol. -%
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Spirituosen au;s der Region

regional spirits

Mitten in Moritzburg, der Jagdresidenz der Kurfiirsten von
Sachsen, befindet sich das “Genusshaus Prinz von Sachsen®
mit der Brennerei, Brauerei, Gastwirtschaft und Hofladen.
Mit den vielfiltigen Geniissen erinnern wir an Kurfiirst Au-
gust den Starken von Sachsen. Der Kurfiirst war auch

ein Genussmensch, der gutes Essen, edle Getrinke und
angenchme Gesellschaft sehr zu schitzen wusste. PRINZ vV SACHSEN

In seiner Manufaktur kniipft Nils Prinz von Sachsen an die . DESTILLATE
Genusstradition seiner Vorfahren an. Fiir seine Destillate
verarbeitet er hochwertige, regionale und seltene Obstsorten
zu erstklassigen Brinden und Likéren. Intensive Aromen

begeistern Kenner und Laien gleichermaflen.

Watzkes Obstbrand 2c/4cd  Whatzkes Bierbrinde 2¢cl/4cl

Destillate Prinz von Sachsen Watzke Bier veredelt von 3,90 € /7,50 €

Watzkes Obstwasser 3.90 €/7.50 € Destillate Prinz von Sachsen

Obstbrand aus Apfel,

Bi Tr

427?2 f%mube Rauchbierbrand, 38 Vol.-%
Weizenbierbrand / 38 Vol.-%

Schwarzer Johannisbeerlikor 3,90 € / 6,90 €

25 Vol -% Honigbriubrand, 38 Vol.-%
Weizenbockbrand,, 38 Vol-%
India Dark Ale Brand, 38 Vol.-%

Watzkes Kriuterspirituose — 2¢//4 ¢l Muaibockbrand 38 Vol-%

Watzkes Hopfendropp'n 3,50 €/ 6,50 €
Milde Kriuterspirituose - 40 Vol.-%

— Unsere Bierbriande zum Mitnehmen

Watzkes Hopfendropp 'n 0,35/ 20,50 €
Watzke Obstwasser 0,35/ 27,50 €
Watzke Bierbrinde, 0,35/, verschiedene Sorten (siehe oben) 27,50 €
Watzke Bierbrinde . in edler Holzgeschenkebox 38,50 €

4 verschiedene Sorten je 4 cl
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Wiatzke fiir zu Hause

watzke merchandise

Watzke Siphons L0l 22,40 €
gefiillt mit Watzke Bier, Threr Wahl 20/ 28,30 €
300 3590¢€

Watzke Party-Fass
5 Liter gefiillt mit Watzke Bier , Ihrer Wahl 25,50 €

Watzke Bierseidel
0,3 Liter 4,60 €

Watzke Bierseidel
0,5 Liter 5,20 €

Watzke T-Shirt 25,- €

Watzke Regenschirm 16,50 €
... oder als Leibschirm zum Wiederbringen 0,00 €

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe

1.) mit Farbstoff 6.) mit Schwirzungsmittel 11.) mit Siifungsmittel

2.) mit Konservierungsstoffen 7.) mit Phosphat 12.) enthilt eine Phenylalaninquelle
3.) mit Antioxidationsmittel(n) 8.) mit Milcheiweifd 13.) gewachst

4.) mit Geschmacksverstirker(n) 9.) kofteinhaltig 14.) mit Taurin

5.) mit Schwefeldioxid 10.) chininhaltig 15.) gepokelt
Kennzeichnungspflichtige Allergieausloser

A) Glutenhaltiges Getreide F) Soja und Sojaerzeugnisse ]) Senf und Senferzeugnisse

Weizen |, Roggen ,, Gerste ,, Hafer ,, G) Milch und Milcherzeugnisse K) Sesam und Sesamerzeugnisse
Dinkel ,, Kamut , Hybridstimme , H) Schalenfriichte L) Schwefeldioxid und Sulfit

B) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse Mandel |, Haselniisse ,, Walniisse ,, Pistazien M) Lupine und Lupinenerzeugnisse
C) Eier und Eiererzeugnisse Macadamianiisse o Cashewniisse o Pekanniisse R N) Weichtiere

D) Fisch und Fischerzeugnisse Paraniisse ;, Queenslandniisse , X) Flissigraucharoma

E) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse I) Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Bei Fragen zu unseren Zusatzstoffen stebt Ihmen unser Personal gerne zur Verfiigung. Ein Katalog mit allen k ichenpflichtigen Zusatzstoffen | Allergenen liegt vor.




Watzke — ein Stiick Dresdner Geschichte

Das Ball- & Brauhaus Watzke blickt auf eine iiber hundertjihrige Geschichte zuriick
- Aufbau, Abriss, Neuanufbau, Theater und Lager — geniefSen Sie hausgebrautes Bier
und sdachsische Kostlichkeiten in einem der traditionsreichsten und schonsten Brau-
hiuser Dresdens. ™ '

Wie alles begann:

1838 erwirbt der Branntweinbrenner Karl Josef
Watzke eine Schankwirtschaft im Dresdner
Ortsteil Pieschen und erbilt ez;fg Konzesszon Sair
Bier, Branntwein und Wein. .

Sein Sohn, Paul Watzke, reagiert auf die stetig
steigende Nachfrage, es folgen der Abbruch des
alten Hauses und der Aufbau des Ballhauses
Watzke im Jahr 1898. In den nun folgenden
Jahren bat das Haus viel erlebt, es war Solda-

tenlazarett, Varieté- Theater und Lﬂger/mlle frir
HO-Sportartikel.

Ty - g R . . - e — e

1993 wzm’ das Watzke” duﬁwmdig und den/ema/gerec/ot saniert und im Erdgeschoss
—eroffnet1996 eine-Hausbrauerei mit a angeschlossenen Gastriumen und im Oberge-
schoss erstrablt der Ballsaal-in altem Glanz. “Das Haus fezert seine Wiedereroffnung
als ,,lelz’—-mm’ Bmu/mus %tz/ee B
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Besuchen Sie uns in Mickten oder in einem
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Ball- und Brauhaus Watzke
Kotzschenbroder StrafSe 1, 01139 Dresden
Tel: 0351 85 29 20/ E-Mail: info@watzke.de
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Watzke 617’:}’1 Golde#on Reiter
Hauptstrafie 1, 01097 Dresden :
Tel: 0351 81 06 820 / E-Mail: hauptstrasse@watzke.de
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W/atzk? am kz’ng
Dr.-Kiilz-Ring 901067 Dresden
1el: 0351 20 52 43 81-/ E-Mail: amring@wadtzke.de -
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www.watzke.de



